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Restaurant du personnel

Semainedu : 06avril au 12avril2026 Semaine : 
"{5

dimanche
12 avr.26

samedi
11avr.26

vendredi
10 avr.26

jeudi
09 avr.26

mercredi
08 avr.26

mardi
07 avr.26

lundi
06 avr.26

Filet d'agneau au romarin NZ

Polenta aux tomates s6ch6es
Bouquetiöre de l6gumes

Prix: ln1. 10.50 r Erl i.00

Poulet röti au citron CH

Pommes chäteau
Bouquet de brocoli

Prix: lrit. 10.50 / E;ii. 5.00

Dos de cabillaud en croüte d'herbes DK

Riz sauvage
Duo d'asperges

Prix: lrrt. 10.50 i Exr 5.00

Saut6 de porc ä la moutarde CH

Spaetzli
Jardiniöre de lÖgumes

Prtx: lltt. 10.50 r Er. i.00

Röti de veau sauce ä I'ail des ours CH

Macaroni au beurre
Tomates au four

Prix: lrt1. 10.50 / Fxi :i.00

Entrecöte de cheval beurre au vin rouge CAN

Pommes rissol6es
Carottes glac6es

Prix: lnt. 10 50 i [x;. 5.00

Filet de beuf aux trois poivres CH

Riz pilaf
Poöl6e de l6gumes du marchÖ

Prix: lrrt. 10.50 i Eri 5.00

L'assiette du jour Provenance

Mignon de porc caram6lis6 au balsamique CH

Taglieriniau beurre de sauge
Romanesco 6tuv6

Prix: lnt. 12.00 / Ext. '18.00

Tagliata de beuf ä la rucola CH

Pommes au romarin
Champignons saut6s

Prix: lnt. 12.00 / Ext. 18.00

Tortellini 3 couleurs V6gi
"Tomates et piments, crÖme, pesto"

Salade compostie
Prix: lrrt. 12.00 / Ext. 18.00

Osso-bucco de porc gremolata CH

Risotto safranÖ
L6gumes grill6s

Prix: lnt. '12.00 I Ext. 18.00

Semaine ltalienne Provenance


